Geschmiedete Messer

Professional Knives

Art-Nr. Klingenlange  Klingenlange Lénge gesamt Preis = Kochmesser
Part No. Blade Blade Total Length € Se— . . ) ) .

o 7ol - die Kllpgen sind zur Schneide hin .besonders.dunn
4600/150 15 6" 28 18,50 geschliffen; daher nur zum Schneiden und nicht zum
4600/200 20 8" 325 23,50 - Hacken verwenden
4600/250 25 10" 38 28— Cooks Knife

the blades are ground particularly thin towards the
cutting edge; therefore only use for cutting and not for

-

o

4600/300 30 12" 43 31— a2 _’f“
_Ir“

e chopping
Art-Nr. Klingenlange  Klingenlange Lénge gesamt Preis Brotmesser mit Wellenschliff
Part No. Blade Blade Total Length € oo . . .
om 7ol - durch den Wellenschliff Iasst sich die Brotkruste leicht
4603/210 21 814" 33 19— ) durchschnelden und es ergeben sich ebenméBige
_ Scheiben
Bread Knife
serrated
Art-Nr. Klingenlange  Klingenlange Lénge gesamt Preis Ausheinmesser
Part No. Blade Blade Total Length € ; .
om 7ol - ) zum gezielten Herauslosen von Knochen, Fett und
4607/150 15 6" 27,5 15,50 : _ Sehnen

Boning Knife

Art-Nr. Klingenlange  Klingenlange Lénge gesamt Preis - \ Tranchiermesser
Part No. Blade Blade Total Length € J

R leichtes Tranchieren durch diinne Klinge und glatte

cm Zoll cm Schneid
4605/150 15 6" 28 15,50 e R Schneide
4605200 20 8" 325 IS Slicer/Carving Knife
4605/250 25 10" 38 20,— : BEacs ’“
Art-Nr. Zinkenldnge Lénge gesamt Preis Tranchlergabel
Part No. Prongs Length Total Length € it den Zink
- 7ol - mit geraden Zinken
4604/150 17 6" 28,5 18— Fork
with straight prongs

Art-Nr. Klingenlange  Klingenlange Lénge gesamt Preis Spick- / Officemesser
alls Béan‘lje lef)ﬁe Torachr:'"gm - — e Y ideal zum Schneiden, Schalen und Verzieren
4602/090 9 31" 19,5 11,50 i _'/u Vegetable/Utility Knife
4602/115 11,5 47" 21,5 12,50
Art-Nr. Klingenlange  Klingenlange Lénge gesamt Preis Schilmesser
Part No. Blade Blade Total Length € - ‘f“

om A om o Peeling/Turning Knife
4606/075 7,5 3" 18 1,—

Alle Preise zuztiglich gesetzlicher Umsatzsteuer. All prices exclude VAT.

Schneiden 111




