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Al H Art-Nr. Klingenlange  Klingenlange Lénge gesamt Preis
SChaI /Toyrmermesser Part No. Blade Blade Total Length €
kurzes Messer in Vogelschnabelform zum genauen - 7ol -

Schneiden entlang runder Formen, eignet sich 3626/070 7 oy 18 29—
besonders zum Schélen, Entkernen und Verzieren von ’
Friichten oder Gemlise
Peeling/Turning Knife
i Art-Nr. Klingenlange  Klingenlange Lénge gesamt Preis
Gemiisemesser M Part No. Blade Blade Total Length €
Paring Knify e 2l o
aring € 3601/090 9 3" 20 28—
ick- 3 Art-Nr. Klingenlange  Klingenlange Lénge gesamt Preis
.SpICK / Oﬂl.cemes:ser . Part No. Blade Blade Total Length €
ideal zum Schneiden, Schélen und Verzieren \_f cm Zoll cm
ili nife : 3602/090 8,5 3" 19 28—
Vegetable/Utility Knife T 10 i e a5=
3602/120 11,5 41" 22,5 30,—
Tomaten-/ Kasemesser mit Wellen- AN Kingondnge  Kingelange - Linge Es;;;:t P
schliff cm Zoll cm
schneidet Tomaten ohne diese zu zerquetschen, leichte 3627/130 12,5 5" 23 33,50
Aufnahme von Tomaten und Kasescheiben mit den zwei @
vorderen Zinken
Tomato Knife
serrated
H Art-Nr. Klingenlange  Klingenlange Lénge gesamt Preis
Buntschneldemesser . . Part No. Blade Blade Total Length €
zur Herstellung von dekorativen Riffelscheiben aus " M cm Zoll cm
Obst, Gemiise, Kése oder Butter 3615/110 10.5 4 21 51—
Garnishing/Decorating Knife
i Art-Nr. Klingenlange  Klingenlange Lénge gesamt Preis
Buntschneldemesser . ) Part No. Blade Length  Blade Length Total Length €
zur Herstellung von dekorativen Riffelscheiben aus a0 ol i
Obst, Gemiise, Kase oder Butter 2230/100 10 4 20 28 50
- ’
Garnishing/Decorating Knife
H H Art-Nr. Klingenlange  Klingenlange Lénge gesamt Preis
Bmtmesser ml,t \_I_Vellgnsphhff . Part No. Blade Blade Total Length €
durch den Wellenschliff 14sst sich die Brotkruste leicht a0 7ol &0
durchschneiden und es ergeben sich ebenmaBige \ ‘ 3620/200 205 g" 33 51 50
Scheiben ) )
Bread Knife
serrated
U H | it Well hliff Art-Nr. Lénge Klingenlange Preis
niversaimesser mit weiienscnii
- . ) . Part No. Length Blade €
durch den Wellenschliff 14sst sich die Brotkruste leicht om om
durchschneiden und es ergeben sich ebenméBige -z, = — 3635/260 39 2% 34—
Scheiben. Besonders im Selbstbedienungsbereich fiir : O gy '
Baguettebrote 0.3. geeignet T *.\L_“r‘E Ko

- . iy o P
Utility / Bread Knife i ML“E
serrated =&

0 Art-Nr. Klingenlange  Klingenlange Lénge gesamt Preis
BrotChenmes.ser N . . . Part No. Blade Blade Total Length €
der feine Wellenschliff durchségt leicht die knusprige i ol i
Brotchenkruste \M 3636/130 13 5y 23 38—
Sandwich Knife
serrated

Alle Preise zuztiglich gesetzlicher Umsatzsteuer. Al prices exclude VAT.




