
110 Knives

Geschmiedete Messer
Professional German Knives

Alle Preise zuzüglich gesetzlicher Umsatzsteuer. All prices exclude VAT.

Schäl- /Tourniermesser
kurzes Messer in Vogelschnabelform zum genauen
Schneiden entlang runder Formen, eignet sich
besonders zum Schälen, Entkernen und Verzieren von
Früchten oder Gemüse

Peeling/Turning Knife

Art-Nr. Klingenlänge Klingenlänge Länge gesamt Preis
Part No. Blade Blade Total Length €

cm Zoll cm
3626/070 7 2¾" 18 29,—

Gemüsemesser

Paring Knife

Art-Nr. Klingenlänge Klingenlänge Länge gesamt Preis
Part No. Blade Blade Total Length €

cm Zoll cm
3601/090 9 3½" 20 28,—

Spick-/ Officemesser
ideal zum Schneiden, Schälen und Verzieren

Vegetable/Utility Knife

Art-Nr. Klingenlänge Klingenlänge Länge gesamt Preis
Part No. Blade Blade Total Length €

cm Zoll cm
3602/090 8,5 3½" 19 28,—
3602/100 10 4" 21 29,—
3602/120 11,5 4½" 22,5 30,—

Tomaten-/ Käsemesser mit Wellen-
schliff
schneidet Tomaten ohne diese zu zerquetschen, leichte
Aufnahme von Tomaten und Käsescheiben mit den zwei
vorderen Zinken

Tomato Knife
serrated

Art-Nr. Klingenlänge Klingenlänge Länge gesamt Preis
Part No. Blade Blade Total Length €

cm Zoll cm
3627/130 12,5 5" 23 33,50

Buntschneidemesser
zur Herstellung von dekorativen Riffelscheiben aus
Obst, Gemüse, Käse oder Butter

Garnishing/Decorating Knife

Art-Nr. Klingenlänge Klingenlänge Länge gesamt Preis
Part No. Blade Blade Total Length €

cm Zoll cm
3615/110 10,5 4" 21 51,—

Buntschneidemesser
zur Herstellung von dekorativen Riffelscheiben aus
Obst, Gemüse, Käse oder Butter

Garnishing/Decorating Knife

Art-Nr. Klingenlänge Klingenlänge Länge gesamt Preis
Part No. Blade Length Blade Length Total Length €

cm Zoll cm
2230/100 10 4" 20 28,50

Brotmesser mit Wellenschliff
durch den Wellenschliff lässt sich die Brotkruste leicht
durchschneiden und es ergeben sich ebenmäßige
Scheiben

Bread Knife
serrated

Art-Nr. Klingenlänge Klingenlänge Länge gesamt Preis
Part No. Blade Blade Total Length €

cm Zoll cm
3620/200 20,5 8" 33 51,50

Universalmesser mit Wellenschliff
durch den Wellenschliff lässt sich die Brotkruste leicht
durchschneiden und es ergeben sich ebenmäßige
Scheiben. Besonders im Selbstbedienungsbereich für
Baguettebrote o.ä. geeignet

Utility / Bread Knife
serrated

Art-Nr. Länge Klingenlänge Preis
Part No. Length Blade €

cm cm
3635/260 39 26 34,—

Brötchenmesser
der feine Wellenschliff durchsägt leicht die knusprige
Brötchenkruste

Sandwich Knife
serrated

Art-Nr. Klingenlänge Klingenlänge Länge gesamt Preis
Part No. Blade Blade Total Length €

cm Zoll cm
3636/130 13 5¼" 23 38,—


