Backbedarf
Pastry Accessories

Art-Nr. Gewicht Preis B ackkugeln
Part No. Weight El h . . .
aus Keramik, geeignet flir Lebensmittel,
1734/001 1kg 19,50 P : . o
gewabhrleistet einen ebenen, gleichmaBigen
Tortenboden
Baking Beans
ceramic, ensure a flat and even pastry base
Art-Nr. Lange Breite Preis Antihaft-Backmatte
. Length Width € aus silikonbeschichtetem Glasfaser-Gewebe
Fur Backbleche GN 1/1:/ For Baking Sheets GN 1/1: temperaturresistent von -40°C bis +300°C ’
6390/520 52cm 31,5cm 19,50 P ’

Fur Backbleche 60x40cm: / For Baking Sheets 60x40cm:
6390/585 58,5cm 38,5cm 25—

Fur Backbleche GN 2/1:/ For Baking Sheets GN 2/1:
6390/640 64 cm 52cm 28—
Wir empfehlen, die Backmatten auf perforierten Back-
blechen (Seite 34) oder Gitterrosten (Seite 124, 43),
einzusetzen. Nicht falten und nicht auf den Matten
schneiden.

We recommand to use these mats on grids such on page
124, 43 or 34. Do not fold the mats or cut on them.

problemlos mit weichem Schwamm unter
heiBem Wasser zu reinigen, ersetzen das
Backpapier

Non-Stick Baking Mat

Silicone impregnated glass fibre tissue,
temperature resistant from -40°C up to
+300 °C, avoids greasing, easy to clean

Art-Nr. Lange Breite Preis

Part No. GN Length Width €
cm cm

6392/011 11 52 31,5 36,—

Lieferung ohne abgebildeten Gitterrost. Einsatz auf
Gitterrosten oder gelochten Backblechen wie bei Serie
6390 aufgefihrt.

Used on grids or perforated baking sheets as listed for
6390.

Brotchen/ Baguettes-Matte

aus Silikon, -40°C bis +280°C, zum Aufbacken
von tiefgefrorenen Brétchen- oder Baguette-
teigen z.B. fur Frihstuicksbuffets

Baguettes Baking Mat
silicone, -40°C to +280°C, ideal for baking raw
frozen dough

Art-Nr. Starke Preis
Part No. (%) Thickness €
693/300 30cm 1,5mm 5—
693/320 32cm 1,5mm 5—

Tortenunterlage
aus Aluminium, mit Aufhédngeloch, schwere
Qualitat

Cake Base
aluminium, with hole for hanging up, schwere
Qualitat

Alle Preise zuzlglich gesetzlicher Umsatzsteuer. All prices exclude VAT.
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